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TINA

Kurzportrait der TINA - Messerfabrik

Die TINA - Messerfabrik befindet sich im Herzen
Wirttembergs, zwischen Stuttgart und der
Schwébischen Alb gelegen, in einer Region die
weltbekannt ist fir ihre hochqualitativen und
hochprazisen Erzeugnisse aus der Automobil-
industrie und dem Maschinenbau.

Dieses qualitatsbewuBte- und hochprézise Denken
und Handeln hat die Produktion unserer TINA
Gartenmesser UGber 150 Jahre beeinfluBt und so
meinen unsere weltweiten Kunden: “Simply the best
Horticultural Knives in the world!”

Die TINA - Messerfabrik wurde 1854 von Johann

Friedrich Schwille gegriindet, 1885 unter seinem Unser Stammhaus
Nachfolger Gottlieb Friedrich Schwille in die Hand- in Pfullingen um 1895
werksrolle eingetragen.

Seit 1890 wurde exportiert, zuerst in die Schweiz und
auf den Balkan. Um 1910 kam Mittelamerika als
wichtiger Exportmarkt dazu. Heute wird von Reutlingen
aus in 32 Lander der Welt geliefert.

Firmeninhaber in der 4. Generation
der TINA - Messerfabrik ist heute
Herr Dipl. Kfm. Sieghard Schwille

TINA-Messerfabrik, Friedrich Schwille
Inh. Dipl. Kfm. Sieghard Schwille

Am Heilbrunnen 77/79, D-72766 Reutlingen
Tel. +49 (0) 71 21/ 49 1534, Fax +49(0) 7121/4 62 14

email: tina.messerfabrik@t-online.de
www.tina-messerfabrik.de

TINA - in Fachkreisen weltweit ein Begriff !




TINA

Veredlungsmesser
Grafting Knives — Greffoirs

Nr. 605 ©

Nr. 605/ 11 cm *

Kopuliermesser mit dem bewahrten TINA-Handgriff, liegt wie
gegossen in der Hand, vermeidet Blasenbildung an den Handen,
gibt dem den Schneidedruck ausiibenden Zeigefinger eine breite,
wohltuende Auflage. Dadurch, dass die Klinge bis an die Schneide
im Heft steck, ist ein besonders quter Sitz gewahrleistet. Die Verbrei-
terung des Heftes nahe der Schneide schiitzt gegen ein Abgleiten in
die Schneide. Lange 10,5 cm. Polierte NuBbaumschalen. Schneide
einseitig. Universal-Messer fir Baumschulist und Gartner.

In 11 cm als Pfropfmesser.

Grafting and general purpose knife. Standard pattern. Famous
TINA polished walnut handle perfectly shaped to it the hand.

Greffoir a manche TINA en noyer poli, donnant un bon appui
pour une incision par pression de I'index. Son élargissement
prés de la lame empéche les doigts de glisser. Lame biseautée
une face.

Nr. 605A /10 cm *

Kopuliermesser mit NuBbaumschalen. Griff nach hinten breiter.
Grafting knife as No. 605 with walnut scales.

Greffoir avec manche en noyer poli. Lame comme le n° 605.

Nr. 606 *

Veredlungsmesser flir Beerenobst sowie Stecklingsmesser fur
den Gartner. TINA-Griff wie bei Art. 605. Schneide einseitig.

Grafting knife for berries. Narrow pointed blade. TINA walnut handle.
Greffoir a manche TINA en noyer poli. Lame biseautée une

face. Le TINA n° 606 est utilisé notamment pour la greffe des
groseilles. Egalement idéal pour le bouturage.

Nr. 607 *

Veredlungsmesser fir Stachelbeeren mit TINA-Griff. Klinge
leicht gebogen, einseitig angeschliffen. Das ideale Ribes-
Messer.

Grafting knife for gooseberries etc. Narrow pointed and
slightly curved blade. TINA walnut handle.

Greffoir a manche TINA en noyer poli. Lame biseautée une
face. Le TINA n° 607 est idéal pour la greffe a I'anglaise en
couronne, notamment pour les groseilles & maquereaux.

TINA-Gartenmesser — Prazisionsarbeit !
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® Veredlungsmesser
I I NA Grafting Knives — Greffoirs

Nr. 608 * Veredlungs- und Stecklingsmesser mit TINA-Griff. Schneide
einseitig.

Grafting and cutting knife in one. TINA walnut handle.

Greffoir a manche TINA en noyer poli. Lame biseautée une
face. Egalement idéal pour le bouturage.

Nr. 683 Veredlungsmesser, feststehende Klinge, amerikanisches
Modell, Gesamtldnge 15,5 cm, Schneide in der Mitte.

Fixed blade grafting knife, American pattern. Overall length
15.5cms (6 1/4")

Greffoir avec lame fixe, longueur totale 15,5 cm, modéle
américain, lame biseautée double face.

Nr. 685 * Veredlungsmesser, feststehende Klinge, Gesamlange 16,5 cm,
besonders fiir Reben. Schneide einseitig angeschliffen.

Fixed blade grafting knife as No. 605. Overall length 16.5 cms
612"

Greffoir avec lame fixe, longueur totale 16,5 cm. Lame
comme le n® 605.

* Der Stern hinter der Bestellnummer bedeutet: Diese TINA-Gartenmesser mit einseitig angeschliffenen Klingen werden auf
Wunsch auch fir Linkshander geliefert (Aufpreis 20%). Die anderen TINA-Gartenmesser haben die Schneide in der Mitte, sind also
fiir Rechts- und Linkshander gleich gut geeignet. Sémtliche Messer sind mit starken Platinen aus Hartmessing, einer besonders harten
und zahen Legierung, versehen. Die Klingennieten sind extra stark und bis auf die Platinen durchgestaucht. Ein Lockern der Klingen
ist daher ausgeschlossen, sofern die Drehteile der Klinge 6fters gedlt werden, was ganz besonders zu beachten ist, da zwischen Feder
und Klinge ein starker Druck vorhanden ist. Die Griffe sind besonders genau ausgearbeitet und poliert, um eine Blasenbildung bei der
Arbeit zu vermeiden. Das dazu verwendete gedampfte NuBbaumholz ist sorgféltig ausgesucht. Um schon geférbte und harte Holzer
zu bekommen, entscheidet Standort und Bodenbeschaffenheit bei der Auswah! der Stamme.

* You can receive our TINA Horticultural Knives marked with a star behind the article number also left-handed. Price + 20 %. The other
TINA Horticultural Knives without a star are suitable for the right and left hand.

* Les couteaux TINA dont la référence est suivie d'un astérisque peuvent étre biseautées différemment pour les gauchers. Supplément
de 20 %. Les autres couteaux TINA ont des lames biseautées double face pour gauchers et droitiers.

TINA-Klingen - haarscharf und schnitthaltig
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TINA

Okulier- und Rebenveredlungsmesser
- Budding Knives — Ecussonnoirs

Nr.640 /10 cm *
Nr. 640 / 10,5 cm *

Okuliermesser mit Loser auf dem Klingenriicken, spez. zur
Rebveredlung. Dinne NuBbaumschalen, die den Schweil
aufnehmen und daher griffig bleiben. Schneide einseitig.

Budding and grafting knife widely used for grafting grape-
vines. Barklifter on back of blade. Walnut scales.

Ecussonnoir pour la vigne avec spatule sur le dos de la lame
biseautée une face, manche en noyer poli.

Nr.641/9,5cm *
Nr.641/10cm *

Okuliermesser mit Loser auf dem Klingenriicken, spez. fur
Rosen. Diinne NuBbaumschalen. Schneide einseitig.

Budding knife standard pattern. Barklifter on back of blade.
Popular for budding roses. Walnut scales.

Ecussonnoir avec spatule sur le dos de la lame biseautée une
face, manche en noyer poli. Utilisé notamment en Allemagne
pour la greffe des rosiers.

Nr.642 /10 cm *

Okuliermesser fiir Wurzelhalsveredlung mit diinnen Nup-
baumschalen. Schneide einseitig.

Budding knife special pattern.
Ecussonnoir avec spatule sur le dos de la lame biseautée

une face, manche en noyer poli. Utilisé notamment aux
Etats-Unis pour le greffage des collets de la racine.

Nr. 643

Schnelldugler, gelést wird durch seitlichen Druck der schra-
gen Schneide. Schneide einseitig. Hartgummischalen.

Budding knife for fast work. Hard rubber scales.

Ecussonnoir avec spatule sur le dos de la lame biseautée une
face, manche en ébonite. Utilisé surtout en Italie.

Griffe und Klingen formvollendet !
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® Okuliermesser
I I NA Budding Knives — Ecussonnoirs

Nr.645F/8 cm * Obst-Okuliermesser, sehr leicht, mit NuBbaumschalen.
Nr. 645 F /9 cm * Schneide einseitig mit feststehendem Léser aus Messing. (F)

Nr.645F/ 10 cm *

Budding knives as above but with fixed brass barklifter. (F)

Ecussonnoir trés léger a spatule fixe en laiton, manche en noyer
poli, lame biseautée une face. Trés utilisé par les rosiéristes. (F)

Nr. 646 / 10 cm * Veredlungsmesser mit klappbarem Beinldser und schmaler
einseitig angeschliffener Klinge. NuBbaumschalen.

Budding and grafting knife, narrow pointed blade with
folding bone barklifter and walnut scales.

Ecussonnoir a spatule rentrante en os, manche en noyer poli,
lame biseautée une face. Pour les arbres fruitiers.

Freiformschmieden
von Klingen far TINA
Hippe Nr. 635/12 cm

TINA - in Fachkreisen weltweit ein Begriff !
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TINA

Okuliermesser
Budding Knives — Ecussonnoirs

Nr.648 /10 cm *

Obst-Okuliermesser mit klappbarem Beinlgser, Modell
Gaucher, geschweifte Schneide, einseitig angeschliffen, mit
diinnen NuBbaumschalen.

Budding knife, Gaucher pattern, curved blade, folding bone
barklifter. Walnut scales.

Ecussonnoir & spatule rentrante en os, manche en noyer poli, lame
évidée a la pointe, biseautée une face. Pour les arbres fruitiers.

Nr. 649 /9,5cm *
Nr.649 /10 cm *

Obst-Okuliermesser mit klappbarem Beinldser, das ideale
leichte und handliche Okuliermesser, mit diinnen NuBbaum-
schalen, einseitig angeschliffen.

Budding knife with folding bone barklifter and walnut scales.

Ecussonnoir a spatule rentrante en os, manche en noyer pol,
lame biseautée une face. Pour les arbres fruitiers.

Nr. 650 E/ 8 cm
Nr. 650 E/ 10,5 cm

Okuliermesser, ElsaBer Form, sehr leicht, Heft aus einem Stick Bif-
felhorn, am Ende als Loser verlaufend. Schneide in der Mitte.

Budding knife, Alsatian pattern, genuine buffalo horn
handle with pointed barklifter at the end.

Ecussonnoir trés léger avec lame biseautée double face,
manche spatulé en corne de buffle. Utilisé notamment par
les producteurs d'azalées.

Nr.650S /10,5 cm

Okuliermesser, Steinfurther Form, sehr leicht, Biffelhornheft,
L6ser am Ende, Schneide in der Mitte.

Budding knife, Steinfurth pattern, genuine buffalo horn handle with
slightly curved barklifter at the end. Blade as No. 650 E/10.5 cms.

Ecussonnoir trés léger avec lame biseautée double face,
manche spatulé en corne de buffle.

Nr. 651 M/ 10 cm

Okuliermesser, auBerordentlich leicht, Biffelhornheft, Loser
am Ende, Schneide in der Mitte.

Budding knife, genuine buffalo horn handle with barklifter
at the end.

Ecussonnoir ultra-léger avec lame biseautée double face,
manche spatulé en corne de buffle.

Besser schneiden — TINA-Messer !
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TINA

Garten- und Baumschulhippen mit NuBbaumschalen
Pruning Knives with polished walnut handles
Serpettes a manche en noyer

Nr. 613/ 10,5 cm *

Leichte Kopulierhippe fur die Baumschule mit schmaler, nur
wenig gebogener Klinge. Schneide einseitig angeschliffen.
Bei Baumwarten sehr beliebt.

Light pruning knife with small handle. Can also be used for
grafting.

Greffoir et serpette a lame peu incurvée, biseautée une face,
manche en noyer poli.

Nr. 615/ 10,5 cm *

Nr.615/12cm *

Kopulierhippe in stdrkerer Ausfihrung fir leichtere Som-
merarbeiten, zum Ausraubern usw., Schneide einseitig.

Kopulierhippe, kraftig, spez. zum GeiBfuB-Pfropfen.
Heavier pruning knife similar to No. 613/10,5

Similar shaped pruning knife as No. 615/10,5 cms but with
longer blade and handle.

Serpette a lame plus incurvée, biseautée une face, manche
en noyer poli.

Nr. 620/ 10 cm *

Garten- und Baumschulhippe, sehr leichte Ausfihrung, mit
einseitig angeschliffener Klinge, zum Aufputzen im Nach-
sommer usw., besonders flir Lehrlinge geeignet.

Light pruning knife for garden and nursery with more curved
blade than No. 613 and No. 615.

Serpette a lame incurvée, biseautée une face, manche en
noyer poli, pour tous travaux de taille. Utilisée notamment
ala fin de l'été.

Nr. 626 / 11 cm

Garten- und Baumschulhippe, leichtere Ausfiihrung, mit
Schneide in der Mitte. Die Hippe fir den téglichen Gebrauch
in der Baumschule und ftir Baumwarte. Zum Aufputzen der
Hochstamme im Nachsommer, zum Glattschneiden der
Wundrénder usw.

Medium to heavy pruning knife for nursery use.

Serpette a lame incurvée, biseautée double face, manche
en noyer poli, pour l'usage courant en pépiniere. Utilisée
notamment pour tailler les hautes tiges a la fin de I'été et
pour arrondir le bord des blessures.

Lieferung erfolgt nur iiber den Fachhandel
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TINA

Garten- und Baumschulhippen mit NuBbaumschalen
Pruning Knives with polished walnut handles
Serpettes a manche en noyer

Nr. 628 / 11 cm

Baumschulhippe, mittelschwer, mit leicht gebogener und
in der Mitte geschliffener Schneide. Das kraftige Messer

flr Baumwarte.

Standard heavy pruning knife.

Serpette a lame plus incurvée, biseautée double face,

manche en noyer poli.

Nr. 630/ 11 cm

Baumschulhippe, mittelschwer,

mit stark gebogener und in

der Mitte geschliffener Schneide.

Heavy pruning knife with blade more curved than No.

628.

Serpette moyennement lourde a lame trés incurvée, biseau-
tée double face, manche en noyer poli.

TINA-Gartenmesser - Prazisionsarbeit !

Handschleifen von
Klingen fur TINA
Hippe Nr. 630/ 11
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TINA

Garten- und Baumschulhippen mit NuBbaumschalen
Pruning Knives with polished walnut handles
Serpettes a manche en noyer

Nr. 633/ 11,5cm

Schwunghippe fir die Baumschule, Griff stark gebogen,
Schneide in der Mitte.

Heavy pruning knife with blade and handle extra curved.
Serpette de pépiniére moyennement lourde a lame trés

incurvée, biseautée double face, manche a crosse en noyer
poli.

Nr.635/11,5cm
Nr. 635/ 12 cm
Nr.635/12,5cm

Schwunghippe fiir die Baumschule, schwere Ausfihrung
zum Zapfenschneiden, Schneide in der Mitte, bequemer
zweckmaBiger Griff.

Extra strong pruning knife with extra curved handle and
blade. Best pattern for the heaviest pruning.

Serpette de pépiniere lourde a lame trés incurvée, biseautée
double face, manche a crosse en noyer poli.

Pfropfmesser mit NuBbaumschalen
Pruning Knives with polished walnut handles
Greffoirs a manche en noyer

Nr.600/ 11 cm *

Pfropfmesser, Modell Schaal, kréftige Ausfiihrung, besonders fiir
starke Kopfe, Schneide einseitig geschliffen. Eignet sich daher
auch zum Glattschneiden der Kopfe, Reiserschneiden usw.

Grafting knife heavy pattern.

Greffoir solide, lame biseautée une face, presque identique
a celle dun® 600 A 12 cm, manche en noyer poli.

Nr.600 A/ 12 cm *

Pfropfmesser und Kopuliermesser, extra stark, mit einem
nach der Hand geformten Griff. Schneide einseitig.

Extra strong grafting knife as No. 600 with specially shaped
handle for comfort.

Greffoir trés solide dont le manche a forme ergonomique
est apprécié pour la greffe des pommiers. Lame biseautée
une face, manche en noyer poli.

TINA-Klingen - haarscharf und schnitthaltig
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TINA

Pfropfmesser mit NuBbaumschalen
Pruning Knives with polished walnut handles
Greffoirs a manche en noyer

Nr.626 A/ 11 cm ™

Kopulierhippe, Modell Tettnang, besonders fir Pfropfarbei-
ten und zur Krebsbehandlung geeignet. Schneide einseitig
angeschliffen.

Grafting knife, Tettnang pattern. Can also be used for the
treatment of cancer.

Greffoir, modéle Tettnang. Lame biseautée une face, manche
en noyer poli. Utilisé aussi pour traiter les chancres.

Nr. 639/ 12 cm

Pfropthippe, Modell Achalm, Griff zweckentsprechend ge-
formt, Schneide in der Mitte, fiir verschiedene Pfropfarten
und zur Wundbehandlung.

Extra strong grafting knife Achalm pattern with specially
shaped handle for comfort and slightly curved blade.

Greffoir trés solide, modele Achalm, avec un manche a
forme ergonomique. Lame biseautée double face, manche
en noyer poli.

Polieren der Klinge
von TINA Veredlungs-
messer Nr. 605/ 11

Griffe und Klingen formvollendet !
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TINA

Diverse TINA-Messer — Various TINA
Knives — Couteaux TINA divers

Nr. 660 OK / 10,5 cm *

Okulier- und Kopuliermesser fiir Gartner und Hausgarten
geeignet. Schneiden einseitig. Mit Hartgummischalen.

Budding and grafting knife in one for the gardener. Available
with hard rubber scales.

Greffoir et écussonnoir pour le pépiniériste dans un manche.
Lames biseautées une face, manche en ébonite.

Nr. 660 OH / 10,5 cm *

2-teiliges Gartenmesser mit Okulierklinge und Hippe, Hart-
gummischalen, fir GemUsegartner.

Pruning and budding knife in one for the vegetable gardener.
Hard rubber scales.

Greffoir et serpette dans un manche, pour le maraicher.
Lames biseautées une face, manche en ébonite.

Nr. 671

WalnuB-Veredlungsmesser mit 2 starr verbundenen festste-
henden Klingen und Messingléser, Klingen 5,5 cm.

Walnut/Pecan budding knife with fixed blades 5.5 cms long
set 3 cms apart. Brass barklifter.

Pour greffer les noyers, lames fixes distantes de 3 cm, biseau-
tées double face, avec spatule fixe, manche en noyer poli.

TINA - in Fachkreisen weltweit ein Begriff !
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TINA

Diverse TINA-Messer — Various TINA
Knives — Couteaux TINA divers

Nr. 695
DBP 3614968

GemUse-Erntemesser fir Kopfsalat, Eissalat, Radicchio,
Kopfkohl, Fenchel, Blumenkohl usw. zum mhelosen Ernten
und Putzen, Klinge 16 cm, Gesamtlange 31 cm.

Vegetable harvesting knife.

Couteau pour la cueillette des laitues, des laitues pommées
frisées, des chicorées rouges, des fenouils, des choux-fleurs,
des chou, etc.

Nr. 696 *

Gemiise-Erntemesser flr Ackersalat, Spinat usw., abge-
kropft, Klinge 15 cm. Jeder Gartner sollte es haben.

Vegetable harvesting knife for spinach, cress, lettuce etc.

Couteau coudé pour la récolte, lame fixe désaxée de 15 cm,
manche cerisier. Sa lame désaxée est trés pratique pour la
récolte des épinards, de la mache, etc.

Baumsage - Bow Saw - Scie arboricole

Nr. 900 / 35 cm
Nr. 900 / 40 cm

TINA Leichtmetall-Bligelsage fiir Beruf, Garten und Hobby.
Blattldnge 350 mm: Gewicht ca. 450 g, Gesamtldnge 485 mm
Blattldnge 400 mm: Gewicht ca. 470 g, Gesamtlénge 535 mm

Bow saw made with special light metal - easy to handle.
Blade length 350 mm (13 inch):

weight 450 g (16 0z) all over length 485 mm (19 inch).
Blade length 400 mm (15 inch):

weight 470 g (17 oz) all over length 535 mm (21 inch).

Scie arboricole en aluminium spécial trempé pour le profes-
sionnel et le jardinier amateur exigeant.

Longueur de lame 350 mm: poids 450 g, longueur totale 485 mm
Longueur de lame 400 mm: poids 470 g, longueur totale 535 mm

TINA-Gartenmesser — Prazisionsarbeit !
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TINA

Abziehsteine
Sharpening Stones - Pierres a aiguiser

Nr. 910

Scharfer Abziehstein, 125 x 50 x 16 mm, zum schnellen
Ausschleifen von Scharten. Korn 320

Rough sharpening stone, for use with oil or water. Size 125
x 50 x 16 mms. Grain 320.

Pierre a aiguiser, dimension 125 x50 x 16 mm. Spécialement
étudiée pour la réfection des tranchants. Grain 320.

Nr. 940

Extra feiner Abziehstein, 100 x 40 x 18 mm, eine Seite flach
und eine Seite gewdlbt fiir Hippen. Sie erzielen damit haar-
scharfe Schneiden. Ein Stein wie der andere: Gut ziehend,
gleichmaBig im Korn und lange Lebensdauer. Korn 500

Extra fine sharpening stone, one side flat, the other side curved.
For use with water. Size 100 x 40 x 18 mms. Grain 500.

Pierre a aiguiser, dimension 100 x 40 x 18 mm. Extra-fine,
une face plane et une face convexe pour I'affinage des
tranchants.Grain 500.

Nr. 941

Derselbe Abziehstein wie Nr. 940, jedoch Abmessung 120 x 30
x 20 mm. Korn 500.

Similar to No. 940 but longer and narrower. For use with
water. Size 120 x 30 x 20 mms. Grain 500.

Pierre a aiguiser, dimension 120 x 30 x 20 mm. Description
cf. n®940. Grain 500.

Nr. 942

Derselbe Abziehstein wie Nr. 940, jedoch Abmessung 80 x
20 x 15 mm und beide Seiten flach. Korn 500.

Similar to No. 940, both sides flat. For use with water. Size
80 x 20 x 15 mms. Grain 500.

Pierre a aiguiser de poche dimension 80 x 20 x 15 mm.
Description cf. n° 940, mais deux faces planes. Grain 500.

TINA-Klingen — haarscharf und schnitthaltig
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® Abziehsteine
I I NA Sharpening Stones — Pierres a aiguiser

Nr. 950 Scharfer Abziehstein, 125 x 50 x 20 mm, zum schnellen
Ausschleifen von Scharten. Feine Seite Korn 280. Grobe
Seite Korn 100.

Rough sharpening stone, for use with oil or water. Size 125
50 x 20 mms. Fine face Grain 280. Coarse face Grain 100.

Pierre a aiguiser, dimension 125 x50 x 20 mm. Spécialement
étudiée pour la réfection des tranchants. Face fine Grain
280. Face grossiere Grain 100.

Abziehen von
TINA-Veredlungs-
messer Nr. 605

Lieferung erfolgt nur Giber den Fachhandel
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TINA

Original Belgische Brocken
Natural Belgian sharpening stones
Pierres belges naturelles

Nr. 1 Naturform
Nr. 2 Naturform
Nr. 3 Naturform
Nr. 4 Naturform
Nr. 5 Naturform

Original Belgische Brocken Naturform sind in den altbekann-
ten GroBen 1-5 lieferbar. Bei Bestellung bitte ,Naturform”
angeben. Helle Seite Korn ca. 7000

Natural Belgian sharpening stones, irregular design. White
surface Grain ca. 7000

Pierres belges naturelles, forme irréguliére. Face blanche
Grain ca. 7000

Nr. 4 Rechteckige Form

Original Belgische Brocken rechteckige Form sind in der
GroBe Nr.4 (ca.100 x 40 mm) lieferbar. Bei Bestellung bitte
Lrechteckige Form” angeben. Helle Seite Korn ca. 7000

Natural Belgian sharpening stones, rectangular design.
White surface Grain ca. 7000

Pierres belges naturelles, forme rectangulaire. Face blanche
Grain ca. 7000

Garantie wird fiir jedes TINA-Werkzeug geleistet. Voraussetzung ist sachgeméaBe Behandlung.
Langbenutzte Waren scheiden aus der Garantieverpflichtung aus.

TINA-Gartenmesser — Prazisionsarbeit !
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TINA

So urteilen Fachleute liber TINA-Gartenmesser
Expert Opinions regarding TINA Knives
L'avis des experts sur les serpettes TINA

Von lhren Messern bin ich ganz
begeistert. Ich habe den ganzen
Tag gepfropft und konnte mich
nachher noch am Arm rasieren.
Auch hat die Klinge in puncto
Biegsamkeit der starksten Bean-
spruchung standgehalten.
22.05.51 J.B. Deutschland

| came across your Grafting-
Knives and found working with
them to be very satisfactory.
01.08.73 M.J. Israel

Zumal ich aus meinen Baumschul-
Praxisjahren weiB, daB Tina-Gar-
tenmesser die besten sind, werde
ich diese im Departement Tarija,
dem Obst- und Weinbauzentrum
Boliviens, verkaufen.

18.12.78 W.N. Agypten

Man kann Ihre TINA-Messer nicht
mit anderen Marken vergleichen.
Diese Spitzenqualitdt hat keine

andere Firma.

25.04.83 HA. USA

In meiner fast 40-jahrigen Berufs-
zeit habe ich keine besseren Ver-
edlungsmesser und Gartenhip-
pen als Tina-Messer in der Hand
gehabt.

29.03.85 G.S. Deutschland

In 1985 you supplied us with your
excellent grafting knives and
we have been very pleased with
them.

18.03.86 V.H. Neuseeland

Bessere Messer als TINA gibt es
nicht!
07.12.89 J.V. Tschechien

The finest knifes available for
prunning are Tina Knives.
07.01.92 G.S. GroBbritannien

TINA-Simply the finest Horticultu-
ral Knives in the world.
21.09.92 PH. USA,

For years we have enjoyed using
your Tina-Knives and for no
reason we would change to other
brand.

12.06.96 A.P. Chile

We use your Tina-Grafting Knives
and find them superior to any-
thing else we have ever used.
09.05.97 PW.-N. Australien

Tina-C'est la marque de greffoirs la
plus réputée au monde.
23.02.98 B.D. Frankreich

Your TINA Horticultural Knives
are the best in horticultural knives.
14.09.99 PH. Chile

We are privileged to be able to
sell the best quality grafting
knives available TINA 20.04.2000
G. and L.M. Australien

Mit einem Tina-Messer No.
600A/12 habe ich in 25 Jahren
eine Million Obstbaume veredelt.
05.02.01 W.S. England

The users are totally happy with
your TINA-Knives.
22.03.01 S.R. Sudafrika

| purchased a Tina No. 650 E
10,5 cm. A juwel of a budding
knife.

05.07.01 A.M. Niederlande

Ons klanten vragen niet welke
messen wij kunnen aanbieden,
neen ze zeggen gewoon, geff mij
een Tina. Zo groot is het ver-
trouwen van de vakman in het
gamma van Tinamessen.
24.04.02 PH. Belgien

Tina-Messer, es gibt keine
vergleichbaren Gartenmesser auf
der ganzen Welt.

18.12.02 A.O. Polen

Zu dieser Qualitatsarbeit, sprich
Handwerkskunst, kann ich nur
gratulieren und hoffen, daB Ihre
Firma noch Generationen weiter
bestehen wird.

31.10.06 PD. Deutschland

We have used your Tina knives
for nearly 30 years and feel lost
without them.

04.08.07 V.G. England

Wir freuen uns mit lhren Tina-
Messern solange und so gut
arbeiten zu kénnen.

16.05.08 G.B. Deutschland

Griffe und Klingen formvollendet !
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So urteilen Fachleute iiber TINA-Gartenmesser
Expert Opinions regarding TINA Knives
L'avis des experts sur les serpettes TINA

Je suis trés satisfait de vos gref-
foirs et toujours impressioné par
votre aisance en francais.
04.03.09 M.C. Frankreich

We will sell your excellent TINA-
Garden Knives in our shop.
18.02.10 Botanic Garden Schweden

Wir sind begeisterte TINA-Messer
Fans.

27.10.10 Max-Planck-Institut,
Abt. Gértnerei Deutschland

We love to work with your TINA
Knives...

15.02.11 D.E. Virginia Water,
Surrey, England

Tin a-Thereis no alternative!
15.04.11 PM. / S.B. Deutschland

Seit ich im Jahr 1955 in Graz
meine Gértnerlehre begann, weil
ich die TINA-Messer zu schatzen.
02.04.12 H.S. Osterreich

TINA-Messer sind ausgezeichnete
Werkzeuge.
20.06.12 M.E. Spanien

TINA-Knives are very high quality
and they are almost sold.
07.12.12 S.G. Russland

TINA-Knives are a fantastic product
and the perfect fit for what I do.
12.12.12 A.S. Neuseeland

Die einmalige Qualitat Ihrer TINA-
Gartenmesser blieb mir ein Berufs-
leben lang treu!

18.01.13 H.K. Deutschland

| admire greatly the quality of your
TINA- Horticultural Knives.
14.04.13 J.A. Australien

Ein TINA-Messer, das sind die Gar-
tenmesser Uberhaupt.
14.04.13 J K. Deutschland

Bis zum heutigen Tag hatte ich noch
nicht so ein gutes, mit sehr hoher
bzw. exklusiver Qualitat gefertigtes
Gartenmesser in den Handen.
31.08.13 H-G.W. Deutschland

Je vous félicite pour la qualité
légendaire de vos greffoirs, que
j'utilise tous les ans depuis main-
tenant des années.

02.10.13 L. Frankreich

TINA-Knives are a fantastic pro-

duct that we would like to sell in
Norway.

21.01.14 Gartnerkompaniet E.B.
Norwegen

| have used your TINA-Horticultu-
ral Knives for over 40 years and
consider them the best available.
12.02.14 J.). United Kingdom

Es gibt nichts vergleichbares zu
TINA-Messer.
13.01.15 M.H. Deutschland

I must say | am honored to receive
a reply directly from the manufac-
turers of the best budding Knives

in the world.

28.04.15 A.S Ifland

I would like to tell you that | think
your TINA-Knives are the best
available in the world and would
like to thank you for giving graf-
ters such an excellent product
for use in their working life.
23.02.16 B.H. United Kingdom

| am very satisfied with TINA-
Knives.They became blunt after
2.000 grafts. It was a impressive
result, with other knives that |
had 300 grafts were very good
results. Thank you for the best
knife in the world.

23.05.16 V.K. Ukraine

Your TINA Grafting and Budding
knives are the best in the world.
15.01.17 W.A. United Kingdom

Die Messer aus Eurer Schmiede
sind mit Abstand die beste Wahl
im Gartnerbereich 1!
21.01.17 AS. Osterreich

Everybody knows that TINA-
Knives are the best for what they
are made for. 22.08.17 TA. Peru

Just a note to thank you for ma-
king such high quality budding
and grafting Knives.

03.09.17 D.C. USA

TINA-Knives are the best we have
ever had. 21.09.17 J.P. Estland

TINA - in Fachkreisen weltweit ein Begriff !
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Datenschutzerklarung

1. Datenschutz auf einen Blick - Allge-
meine Hinweise

Die folgenden Hinweise geben einen ein-
fachen Uberblick dartiber, was mit lhren
personenbezogenen Daten passiert, wenn
Sie unsere Website besuchen. Personenbe-
zogene Daten sind alle Daten, mit denen
Sie personlich identifiziert werden kdnnen.
Ausfihrliche Informationen zum Thema
Datenschutz entnehmen Sie unserer unter
diesem Text aufgefiihrten Datenschutzer-
klarung.

Datenerfassung auf unserer Website.
Wer ist verantwortlich fir die Datenerfas-
sung auf dieser Website?

Die Datenverarbeitung auf dieser Website
erfolgt durch den Websitebetreiber. Dessen
Kontaktdaten konnen Sie dem Impressum
dieser Website entnehmen.

Wie erfassen wir Ihre Daten?

Ihre Daten werden zum einen dadurch er-
hoben, dass Sie uns diese mitteilen. Hierbei
kann es sich z.B. um Daten handeln, die Sie
in ein Kontaktformular eingeben.

Andere Daten werden automatisch beim
Besuch der Website durch unsere IT-Systeme
erfasst. Das sind vor allem technische Daten
(z.B. Internetbrowser, Betriebssystem oder
Uhrzeit des Seitenaufrufs). Die Erfassung
dieser Daten erfolgt automatisch, sobald Sie
unsere Website betreten.

Wofiir nutzen wir lhre Daten?

Ein Teil der Daten wird erhoben, um eine
fehlerfreie Bereitstellung der Website zu
gewahrleisten. Andere Daten kénnen zur
Analyse lhres Nutzerverhaltens verwendet
werden.

Welche Rechte haben Sie beziiglich Ih-
rer Daten? Sie haben jederzeit das Recht
unentgeltlich Auskunft Gber Herkunft,

Empfénger und Zweck Ihrer gespeicherten

personenbezogenen Daten zu erhalten. Sie
haben auBerdem ein Recht, die Berichtigung,
Sperrung oder Loschung dieser Daten zu
verlangen. Hierzu sowie zu weiteren Fragen
zum Thema Datenschutz kénnen Sie sich
jederzeit unter der im Impressum angege-
benen Adresse an uns wenden. Des Wei-
teren steht Ihnen ein Beschwerderecht bei
der zustandigen Aufsichtsbehorde zu.

Analyse-Tools und Tools von Drittan-
bietern.

Beim Besuch unserer Website kann Ihr Surf-
Verhalten statistisch ausgewertet werden.
Das geschieht vor allem mit Cookies und
mit sogenannten Analyseprogrammen. Die
Analyse lhres Surf-Verhaltens erfolgt in der
Regel anonym; das Surf-Verhalten kann
nicht zu lhnen zuriickverfolgt werden.

Sie konnen dieser Analyse widersprechen
oder sie durch die Nichtbenutzung bestim-
mter Tools verhindern. Detaillierte Infor-
mationen dazu finden Sie in der folgenden
Datenschutzerklarung.

Sie konnen dieser Analyse widersprechen.
Uber die Widerspruchsméglichkeiten wer-
den wir Sie in dieser Datenschutzerkldrung
informieren.

2. Aligemeine Hinweise und Pflichtin-
formationen - Datenschutz.

Die Betreiber dieser Seiten nehmen den
Schutz lhrer personlichen Daten sehr ernst.
Wir behandeln Ihre personenbezogenen
Daten vertraulich und entsprechend der
gesetzlichen Datenschutzvorschriften sowie
dieser Datenschutzerklarung.

Wenn Sie diese Website benutzen, werden
verschiedene personenbezogene Daten er-
hoben. Personenbezogene Daten sind Da-
ten, mit denen Sie personlich identifiziert
werden kénnen. Die vorliegende Daten-
schutzerklarung erlautert, welche Daten

wir erheben und woftr wir sie nutzen. Sie
erlautert auch, wie und zu welchem Zweck
das geschieht. Wir weisen darauf hin, dass
die Datentibertragung im Internet (z.B. bei
der Kommunikation per E-Mail) Sicherheits-
llicken aufweisen kann. Ein ltckenloser
Schutz der Daten vor dem Zugriff durch
Dritte ist nicht moglich.

Hinweis zur verantwortlichen Stelle.
Die verantwortliche Stelle fur die Datenver-
arbeitung auf dieser Website ist:
TINA-Messerfabrik Friedrich Schwille

Inh. Dipl.-Kfm. Sieghard Schwille e.K.,

Am Heilbrunnen 77 - 79, 72766 Reutlingen

Verantwortliche Stelle ist die naturliche
oder juristische Person, die allein oder ge-
meinsam mit anderen Uber die Zwecke und
Mittel der Verarbeitung von personenbe-
zogenen Daten (z.B. Namen, E-Mail
-Adressen o. A.) entscheidet.

SSL- bzw. TLS-Veschliisselung

Diese Seite nutzt aus Sicherheitsgriinden
und zum Schutz der Ubertragung vertrau-
licher Inhalte, wie zum Beispiel Bestellungen
oder Anfragen, die Sie an uns als Seitenbe-
treiber senden, eine SSL- bzw. TLS-Verschlts-
selung. Eine verschlUsselte Verbindung er-
kennen Sie daran, dass die Adresszeile des
Browsers von “http:/* auf “https:/" wech-
selt und an dem Schloss-Symbol in threr
Browserzeile.

Wenn die SSL- bzw. TLS-Verschlusselung
aktiviert ist, kénnen die Daten, die Sie an
uns tbermitteln, nicht von Dritten mitge-
lesen werden.

Widerspruch gegen Werbe-Mails.

Der Nutzung von im Rahmen der Impres-
sumspflicht veroffentlichten Kontaktdaten
zur Ubersendung von nicht ausdriicklich
angeforderter Werbung und Informations-
materialien wird hiermit widersprochen.

TINA-Klingen - haarscharf und schnitthaltig
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Datenschutzerklarung

Die Betreiber der Seiten behalten sich aus-
drticklich rechtliche Schritte im Falle der
unverlangten Zusendung von Werbeinfor-
mationen, etwa durch Spam-E-Mails, vor.

3. Datenerfassung auf unserer Website
- Cookies.

Die Internetseiten verwenden teilweise

so genannte Cookies. Cookies richten auf
Ihrem Rechner keinen Schaden an und ent-
halten keine Viren. Cookies dienen dazu,
unser Angebot nutzerfreundlicher, effek-
tiver und sicherer zu machen. Cookies sind
kleine Textdateien, die auf lhrem Rechner
abgelegt werden und die Ihr Browser spei-
chert. Die meisten der von uns verwendeten
Cookies sind so genannte “Session-Cookies”.
Sie werden nach Ende lhres Besuchs auto-
matisch gel6scht. Andere Cookies bleiben
auf Ihrem Endgerat gespeichert bis Sie diese
|6schen. Diese Cookies erméglichen es uns,
Ihren Browser beim nachsten Besuch wieder-
zuerkennen. Sie kénnen Ihren Browser so
einstellen, dass Sie tber das Setzen von Coo-
kies informiert werden und Cookies nur im
Einzelfall erlauben, die Annahme von Cookies
fur bestimmte Félle oder generell ausschlieBen
sowie das automatische Loschen der Cookies
beim SchlieBen des Browser aktivieren. Bei
der Deaktivierung von Cookies kann die
Funktionalitat dieser Website eingeschrankt
sein. Cookies, die zur Durchflihrung des
elektronischen Kommunikationsvorgangs
oder zur Bereitstellung bestimmter, von
Ihnen erwtinschter Funktionen (z.B. Waren-
korbfunktion) erforderlich sind, werden
auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. f DSG-
VO gespeichert. Der Websitebetreiber hat
ein berechtigtes Interesse an der Spei-
cherung von Cookies zur technisch fehler-
freien und optimierten Bereitstellung seiner
Dienste. Soweit andere Cookies (z.B. Cookies
zur Analyse Ihres Surfverhaltens) gespei-
chert werden, werden diese in dieser Daten-
schutzerkldrung gesondert behandelt.

Kontaktformular.

Wenn Sie uns per Kontaktformular Anfragen
zukommen lassen, werden lhre Angaben
aus dem Anfrageformular inklusive der von
lhnen dort angegebenen Kontaktdaten
zwecks Bearbeitung der Anfrage und fur
den Fall von Anschlussfragen bei uns ge-
speichert. Diese Daten geben wir nicht ohne
Ihre Einwilligung weiter.

Die Verarbeitung der in das Kontaktfor-
mular eingegebenen Daten erfolgt somit
ausschlieBlich auf Grundlage Ihrer Einwil-
ligung (Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO). Sie kénnen
diese Einwilligung jederzeit widerrufen.
Dazu reicht eine formlose Mitteilung per
E-Mail an uns. Die RechtméaBigkeit der bis
zum Widerruf erfolgten Datenverarbeitungs-
vorgange bleibt vom Widerruf unbertihrt.
Die von lhnen im Kontaktformular
eingegebenen Daten verbleiben bei uns,
bis Sie uns zur Loschung auffordern, lhre
Einwilligung zur Speicherung widerrufen
oder der Zweck fiir die Datenspeicherung
entfallt (z.B. nach abgeschlossener Bearbei-
tung Ihrer Anfrage). Zwingende gesetzliche
Bestimmungen - inshesondere Aufbewah-
rungsfristen - bleiben unberihrt.

4. Analyse Tools und Werbung - Goo-
gle Analytics.

Diese Website nutzt Funktionen des Weba-
nalysedienstes Google Analytics. Anbieter
ist die Google Inc., 1600 Amphitheatre
Parkway, Mountain View, CA 94043, USA.
Google Analytics verwendet so genannte
.Cookies”. Das sind Textdateien, die auf
Ihrem Computer gespeichert werden und
die eine Analyse der Benutzung der Web-
site durch Sie ermdglichen. Die durch den
Cookie erzeugten Informationen Uber lhre
Benutzung dieser Website werden in der
Regel an einen Server von Google in den
USA Ubertragen und dort gespeichert.

Die Speicherung von Google-Analytics-Coo-
kies erfolgt auf Grundlage von Art. 6 Abs.

1 lit. f DSGVO. Der Websitebetreiber hat
ein berechtigtes Interesse an der Analyse
des Nutzerverhaltens, um sowohl sein
Webangebot als auch seine Werbung zu
optimieren.

Browser Plugin.

Sie konnen die Speicherung der Cookies
durch eine entsprechende Einstellung lhrer
Browser-Software verhindern; wir weisen
Sie jedoch darauf hin, dass Sie in diesem
Fall gegebenenfalls nicht samtliche Funk-
tionen dieser Website vollumfanglich wer-
den nutzen konnen. Sie kdnnen dartber
hinaus die Erfassung der durch den Cookie
erzeugten und auf lhre Nutzung der Web-
site bezogenen Daten (inkl. Ihrer [P-Adres-
se) an Google sowie die Verarbeitung
dieser Daten durch Google verhindern,
indem Sie das unter dem folgenden Link
verfiigbare Browser-Plugin herunterladen
und installieren: https://tools.google.com/
dlpage/gaoptout?hi=de.

Widerspruch gegen Datenerfassung.
Sie konnen die Erfassung Ihrer Daten durch
Google Analytics verhindern, indem Sie auf
folgenden Link klicken. Es wird ein Opt-Out-
Cookie gesetzt, der die Erfassung lhrer
Daten bei zukUnftigen Besuchen dieser
Website verhindert: Google Analytics deak-
tivieren.

Mehr Informationen zum Umgang mit
Nutzerdaten bei Google Analytics finden
Sie in der Datenschutzerklérung von Goo-
gle: https:/support.google.com/analytics/
answer/6004245?hl=de.

Besser schneiden — TINA-Messer !
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Verkaufshilfen zu lhrer Verfiigung
Displays that sell — Présentoirs

Schautafel im Holzrahmen 51 x 37 cm.

Bestlickt mit TINA-Gartenwerkzeugen nach Wunsch und Verfig-
barkeit gemaR der jeweils giltigen Preisliste. Diebstahlsicher
abgedeckt durch eine Plexiglasscheibe.

Schautafel 51 x 37 cm ohne TINA-Gartenwerkzeuge ( mit Abbil-
dungen) wird kostenlos zur Verfigung gestellt.

Woodframed display box with TINA knives, selected according
to client's requests and availability in accordance with the valid
price list, covered with theftproot Plexiglass. Size: 51 x 37 cm.

Display made of cardboard with illustrations but without TINA
knives, available free of charge. Size: 51 x 37 cm.

Tableau de présentation de couteaux TINA, encadré en bois,
livré avec des couteaux TINA en fonction du désir du client et de
la disponibilité, aux prix indiqués dans la liste de prix en vigueur,
protégé contre le vol a |'aide d'un Plexiglass. Encombrement
réduit; 51 x 37 cm.

Tableau de présentation illustrant des couteaux TINA, en
carton, gratis, sans couteaux. Encombrement réduit: 51 x 37 cm.

Schautafel im Holzrahmen 80 x 70 cm.

Mit TINA-Gartenwerkzeugen bezogen, kommissionsweise fir die
Dauer von Obst- und Gartenbauausstellungen. Diebstahlsicher
abgedeckt durch eine Plexiglasscheibe.

Woodframed display box with TINA knives on commission,
for horticultural exhibitions, covered with theftproof Plexiglass.
Size: 80 x 70 cm.

Tableau de présentation de couteaux TINA, encadré en bois,
livré avec les couteaux TINA illustrés, remis en commission a 'oc-

casion d'une foire ou d'un salon de I'horticulture, protégé contre
le vol a I'aide d'un Plexiglass. Encombrement réduit: 80 x 70 cm.

Kataloge TINA Gartenwerkzeuge in kleineren Mengen kostenlos.

Catalogues TINA-Horticultural Tools in small quantities are avai-
lable free of charge.

Prospectus TINA gratuits en petites quantités.

TINA-Gartenmesser — Prazisionsarbeit !
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Garten-Ansicht
der TINA-Messerfabrik
von Sudwesten

FlaggenhUgel neben
dem Kundenparkplatz

. :



TINA

Der Schleifer-Brunnen mit dem
Zunftzeichen der Reutlinger Messerschmiede
und dem Wappen der Familie Schwille von 1674

TINA-Klingen - haarscharf und schnitthaltig
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Bei der Herstellung von

Unser Produktionsgebaude TINA Messer werden nur
in Reutlingen von Stden 6kologisch unbedenkliche
Stoffe verwendet.

Als Nebenprodukt wird

seit 2007 umweltfreundliche

Energie produziert

Die 4. und

5. Generation

der Inhaberfamilie
Schwille

TINA-Messerfabrik, Friedrich Schwille
Inh. Dipl. Kfm. Sieghard Schwille

Am Heilbrunnen 77/79, D-72766 Reutlingen
Tel. +49 (0) 71 21/ 49 1534, Fax +49(0) 7121/462 14

email: tina.messerfabrik@t-online.de
www.tina-messerfabrik.de

TINA - in Fachkreisen weltweit ein Begriff !






